Miinchen und
} Oberbayern

Gepriifter Berufsspezialist Sommelier (IHK) /
Geprifte Berufsspezialistin Sommeliére (IHK)

Informationen zur miindlichen und praktischen Priifung

MindlichePrifung nach § 2 Abs. 4 VO:

Die muindliche Prifung wird in Form eines Situationsbezogene Fachgesprach durchgefihrt
und soll sich inhaltlich auf alle Qualifikationsschwerpunkte der schriftlichen Prifung beziehen.

Prifungszeit: 20 - 30 Minuten 3. Prifungstag: s. Ladung
Vorbereitung: 10 Minuten
Hilfsmittel: keine
Aufgabe: Sie sollen Aufgabenstellungen alalysieren, strukturieren und einer
begriindeten Lésung zuflhren kénnen.
Bewertung : Die Bewertung erfolgt nach folgenden Kriterien:
e Fachwissen
e Methode

e Denkweise

Das Situationsbezogene Fachgesprach ist bestanden, wenn mindestens ausreichende Leis-
tungen erbracht wurden.

Praktische Priifung nach § 5 VO:
Es sind zwei vom Prifungsausschuss vorgegebene Situationsaufgaben zu bearbeiten:

Die erste Situationsaufgabe wird mindlich in Form von zwei Fachgesprachen auf der Basis
einer von lhnen zu erstellenden Wein- und Getrankekarte durchgefihrt.

Die zweite Situationsaufgabe wird praktisch und schirftlich in Form einer Wein- und einer Ge-
trankeverkostung durchgefuhrt.

Die praktische Prifung ist bestanden, wenn mindestens ausreichende Leistungen erbracht
wurden.

) Wein- und Getrankekarte

Vorgaben: Die berufstypische Situation (Art des Betriebs, Lage, Klientel etc.)
erhalten Sie am 2. Prifungstag der schriftlichen Prifung.

Die Karte muss 40 Positionen fir Weine und dazu insgesamt 10 Posi-
tionen aus drei anderen Getrankekathegorien umfassen.

Sie muss geheftet/getackert in vierfacher Ausfertigung bei der IHK
eingereicht werden.

Bearbeitungszeit: 28 Kalendertage ab dem 1. Prufungstag der schriftlichen Prafung

bitte wenden



a)

b)

1)

Situationsbezogenes Fachgespriach

Prufungszeit: max. 15 Minuten 5. Prifungstag: s. Ladung
Hilfsmittel: Die von lhnen erstellte Wein- und Getrankekarte
Aufgabe: Im ersten Fachgesprach sollen Sie das gewahlte Sortiment, die Glie-

derung und die Kalkulation darstellen.

Bewertung: Die Bewertung erfolgt nach folgenden Kriterien:
e Kenntnisse und Fertigkeiten
e Prasentations- und Kommunikationsfahigkeit

Gastorientiertes Gesprach

Prifungszeit: max. 15 Minuten 5. Prufungstag: s. Ladung
Hilfsmittel: Die von |hnen erstellte Wein- und Getrankekarte
Aufgabe: Im zweiten Fachgesprach sollen Sie Gaste gemal ihren Wiinschen

zu einem vorgegebenen 3-Gange-Menu kompetent unter Anwendung
internationaler fremdsprachlicher Fachbegriffe beraten.

Bewertung: Die Bewertung erfolgt nach folgenden Kriterien:
o Auftreten
o fachlich richtig
o Kommunikationsfahigkeit und -verhalten

Verkosten, beschreiben und beurteilen von Weinen und Getranken

Weinprobe Sie erhalten vier Weine zur Verkostung. lhre Aufgabe besteht darin,
die Weine zu verkosten, zu beschreiben und zu beurteilen.
Dazu erhalten Sie eine Tabelle mit Bewertungskriterien.

Bearbeitungszeit: 40 Minuten 4. Prufungstag: 09:30 — 10:10 Uhr
Getrankeprobe Sie erhalten vier Getranke zur Verkostung. |hre Aufgabe ist es, die

enizelnen Getranke zu beschreiben und zu bestimmen.
Dazu erhalten Sie eine Tabelle mit Bewertungskriterien.

Bearbeitungszeit: 40 Minuten 4. Prifungstag: 10:40 — 11:20 Uhr
Hilfsmittel: keine
Bewertung: Die Bewertung erfolgt nach folgenden Kriterien:

e fachlich richtig
e vollstéandig



