Miinchen und
Oberbayern

=90 ¢

Beschreibung der Arbeitsproben

(Prufungsbereich Praktische Aufgabe)

im Rahmen der Abschlussprufung

Berufsbezeichnung Abschlussprifung (Jahr angeben)
Fachkraft fiir Lebensmitteltechnik Sommer: Winter:
Priflingsnummer: (durch IHK)

Priifungskandidat/-in: (vollstandig auszufiillen) Priifbetrieb: (vollstandig auszufullen)
Name: Firma:

Vorname:

Anschrift: Anschrift:

PLZ: Ort: PLZ: Ort:

Tel-Nr.: Tel.-Nr.:

Fax-Nr.: Fax-Nr.:

E-Mail: E-Mail:

Gemald § 8 Abs. 2 der Ausbildungsordnung sind in der Fertigkeitspriifung 3 Arbeitsproben in max. 6 Stunden
durchzufihren.

Bei der Durchfiihrung der 3 Arbeitsproben soll der Priifling zeigen, dass er Mittel der Kommunikation
anwenden sowie Gesichtspunkte der Hygiene, der Sicherheit und des Gesundheitsschutzes bei der Arbeit,
des Umweltschutzes und der Wirtschaftlichkeit beriicksichtigen kann (vgl. § 8 Abs. 2 AO).

Dieses Formblatt ist auch online zu finden unter: Stand: 01 / 2026
https://www.ihk-muenchen.de/de/berufsbildung-
berufszugang/auszubildende/ausbildungspruefung/digitaler-projektantrag/
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Risten, in Betrieb nehmen und Bedienen einer Produktionsmaschine/-anlage, sowie Steuern und

Uberwachen des Produktionsprozesses.

Betriebsspezifische Aufgabenbeschreibung / Arbeitsprobe 1:

Stand: 01/ 2026




UmrUsten, in Betrieb nehmen und Bedienen einer Verpackungsmaschine/-anlage, sowie Steuern

und Uberwachen des Verpackungsprozesses.

Betriebsspezifische Aufgabenbeschreibung / Arbeitsprobe 2:

Stand: 01/ 2026




Durchfiihren von mindestens einer Qualitatskontrolle und Beurteilen von Roh-, Zusatz-, Hilfsstoffen,

Halbfabrikaten und Fertigprodukten.

Betriebsspezifische Aufgabenbeschreibung / Arbeitsprobe 3:

Stand: 01/ 2026
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